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Empremta indiscutible del Penedes en escumosos de qualitat. Amb el Xarel-lo com a protagonista. Vela
constant durant el procés d’elaboracié. Convivencia de les Ultimes tecnologies amb els métodes tradicionals.
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MARIDATGE

2013

100 % Xarel-lo

60 anys, de baix rendiment. A 300 m d’altitud
Manual en caixes de 15 kg.

Derrapat i taula de seleccio manual

Primera fermentacio en diposits d’'inox a 15-16°C
durant 15 dies.

Segona fermentacié en ampolla durant 40 dies
Des de 60 mesos en ampolla

Febrer 2014

8.740 Ampolles

12,50 % vol.

25mg /L

6,2 g /L exp. acid tartaric
2,0 g/l.

Sense Addicio

Groc pal-lid,brillant amb reflexos daurats. Bombolla
fina i persistent.

Net. Aromes de fruita blanca madura amb fons
brioxeria.

Fresc amb densitat amable i de bombolla fina ben
integrada. Torna la sensacio de fruita madura
embolcallada amb la untuositat dels bons xarel-los.
Bona acidesa, que el fa elegant i persistent.

Recomanat per a plats d’arrds, paelles, mariscs,
canelons, guisats de carns blanques.

Carretera BP-2121, km. 7,7 - 08731 Sant Marti Sarroca (Barcelona)
T: +34.93.899.08.59 - info@masbertran.com
www.masbertran.com



