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Empremta del Penedés en vins i espumosos de qualitat. Xarel-lo, macabeu, parellada i sumoll com a
protagonistes. Vela constant durant el proves d’elaboracié. Convivencia de la viticultura tradicional amb les
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Xarel-lo. Vinya a Sant Marti Sarroca

Manual, en caixes de 15 kg.

Derrapat i taula de seleccio manual. Crio maceracio
Diposits d’acer termoregulats a 14-15° C.
Fermentacio6 15 dies

March 2024

5.250 ampolles

12,50 % vol

55 mg /L

5,90 g /L exp. acid tartaric
<0,5 g/l.

Color groc pal-lid brillant.

Aroma a fruita blanca madura amb records a
herbes de sotabosc.

Saborods, equilibrat i amb bona acidesa. Untuods i
ample en boca.

Recomanat per paella, peixos, marisc, formatges
de pasta tova, carns blanques
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