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Huella indiscutible del Penedés en vinos y espumosos de calidad. Xarel-lo, Macabeu, Parellada y Sumoll
como protagonistas. Vela constante durante el proceso de elaboracion. Convivencia de las ultimas
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Xarel-lo. Vifia a Sant Marti Sarroca

Manual en cajas de 15 kg.

Despalillado y mesa de seleccion manual.

Crio maceracion

Tangues de acero. Termo regulados 14-15 °C.
Fermentacion 15 dias

Marzo 2024

5.250 botellas

12,50 % vol

55 mg /L

5,9 g /L exp. acido tartarico
<0,5 g/l.

Color amarillo palido brillante

Aroma a fruta blanca madura con recuerdos a
hierbas de sotobosque

Sabroso, equilibrado y con buena acidez.
Untuoso y amplio en boca.

Recomendado para paella, pescado, marisco,
quesos de pasta blanda, carnes blancas.
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